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PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO ALEGRE

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE

DIRETORIA DE VIGILÂNCIA EM SAÚDE


Termo de Responsabilidade – Licença de Transporte

Informações necessárias para a emissão de licença

Placa do veículo:      
Proprietário do veículo:      ​​

Telefone do proprietário:      
Tipos de carroceria do veículo:

Isotérmica  FORMCHECKBOX 
      Frigorífica  FORMCHECKBOX 
      Fechada  FORMCHECKBOX 
      Aberta  FORMCHECKBOX 
      Lonada  FORMCHECKBOX 

Tipos de alimentos transportados:

 FORMCHECKBOX 
 Carnes, derivados e subprodutos alimentícios.
Especificar:      
 FORMCHECKBOX 
 Pescado, derivados e subprodutos alimentícios.
Especificar:      
 FORMCHECKBOX 
 Leite, derivados e subprodutos alimentícios.
Especificar:      
 FORMCHECKBOX 
 Produtos de panificação, confeitaria e congêneres.
Especificar:      
 FORMCHECKBOX 
 Mel, doces, balas, caramelos, gomas de mascar e respectivos similares.
 FORMCHECKBOX 
 Café torrado e/ou moído.
 FORMCHECKBOX 
 Gelo.
 FORMCHECKBOX 
 Refeições prontas para o consumo (quente).
 FORMCHECKBOX 
 Alimentos refrigerados ou congelados não especificados anteriormente.
Especificar:      
 FORMCHECKBOX 
 Outros.
Especificar:      
Observação 1: para alimentos originalmente refrigerados ou congelados, é obrigatório que o veículo possua sistema de autonomia de frio, devendo manter o alimento na temperatura indicada na rotulagem. Não se aplica para pescados frescos, que devem estar acondicionados em recipiente com gelo (cobertura de gelo em escamas até uma proporção de 30% da quantidade de pescado transportado), podendo ser transportado em veículo com carroceria isotérmica, garantindo a temperatura indicada pela indústria.

Observação 2: para alimentos transportados quentes, deve possuir hot-box em bom estado de conservação e garantir que em toda a etapa do transporte o alimento seja mantido em temperatura superior a 60°C. 

Regiões onde será realizado o transporte:

Porto Alegre  FORMCHECKBOX 
     Grande Porto Alegre  FORMCHECKBOX 

Outros  FORMCHECKBOX 

Informações obrigatórias para veículos terceirizados:

Razão Social da contratante:      
Endereço da contratante:      
Condições mínimas para o transporte de alimentos
· Compartimento de carga revestido com material liso, resistente, lavável e de fácil higienização.

· Manter os alimentos nas temperaturas adequadas:

· Resfriados abaixo de 7°C (sete graus),

· Congelados abaixo de -12°C (doze graus negativos),

· Alimentos quentes acima de 60°C (sessenta graus), 

· Ou seguindo recomendação específica do fabricante.

· Carroceria em bom estado de conservação e isolada da cabine do motorista.
· Presença de ganchos apropriados para pendurar alimentos.
· Letreiros laterais identificando o nome da empresa e a natureza dos produtos transportados.
· Condutores e auxiliares deverão utilizar uniformes limpos e adequados.

Observação 3: a critério da autoridade sanitária, poderá ser agendada vistoria no veículo para verificação das suas condições, bem como das informações declaradas neste termo.
Declaro estar ciente das condições básicas para transporte de alimentos constantes neste documento, no Regulamento Aprovado pelo Decreto Estadual 23.430/74, além das demais legislações relativas ao tipo de produtos transportados, e serem verdadeiras as informações acima prestadas.

Porto Alegre,      de      de 20     
______________________________________________

Proprietário/ responsável legal
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