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SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE

COORDENADORIA GERAL DE VIGILÂNCIA EM SAÚDE

EQUIPE DE VIGILÂNCIA DE SERVIÇOS DE INTERESSE À SAÚDE


	

	

	ROTEIRO DE AUTO-INSPEÇÃO

	ESTABELECIMENTOS DE EDUCAÇÃO INFANTIL

	INFORMAÇÕES GERAIS

	Razão Social:      

	CNPJ:      

	Nome Fantasia:      

	Endereço:      

	CEP:      
	Bairro:      

	Telefone:      
	Fax:      

	E-mail:      

	Responsável pela área da Saúde:      

	Número total de crianças:      

	

	TURMA
	FAIXA DE IDADE
	ÁREA (M²)
	N° DE CRIANÇAS

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	 
	 
	 
	 

	LEGENDA:
	S= SIM; N= NÃO; NA= NÃO SE APLICA

	 

	1- Documentação
	S
	N
	NA

	1.1
	Possui e deixa exposto o Alvará de Saúde em local visível;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	1.2
	Possui Responsável Técnico pela Saúde (nutricionista, médico, enfermeiro, terapeuta ocupacional, profissional com especialização em saúde pública ou profissional da área de educação com especialização em saúde infantil);
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	1.3
	Possui Carta de Habitação para Reciclagem de Uso (Estabelecimento de Educação Infantil, ou semelhante) ou protocolo para aprovação de projeto arquitetônico junto a SMOV/SMURB;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	1.4
	Possui Alvará de Localização e Funcionamento  da SMIC;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	1.5
	Possui Alvará de Prevenção e Proteção Contra Incêndios (APPCI) dos Bombeiros atualizado;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	1.6
	Possui certificado de limpeza do reservatório de água emitido por empresa cadastrada na CGVS/ÁGUAS atualizado;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	1.7
	Possui controle integrado de pragas atualizado por empresa cadastrada na CGVS/PRODUTOS atualizado;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	1.8
	Possui equipamentos de condicionadores de ar;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	1.8.1
	Realizam limpeza periódica dos filtros dos equipamentos condicionadores de ar;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	1.8.2
	Possui laudo de manutenção e limpeza dos equipamentos condicionadores de ar atualizado;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	1.9
	Possui certificado de participação do responsável legal pelas atividades de manipulação de alimentos ou pessoa delegada por ele em curso de Boas Práticas, carga horária de 16h, ministrado pela Equipe de Vigilância de Alimentos da CGVS - EVA;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	2- Área Física
	S
	N
	NA

	2.1
	O prédio e/ou paredes são de materiais de difícil combustão (sendo proibidas edificações em madeira);
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	2.2
	Todas as paredes são revestidas com materiais lisos, laváveis, impermeáveis e resistentes, não existindo painéis e divisórias de material inflamável;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	2.3
	Todos os pisos são lisos, laváveis, impermeáveis, íntegros e resistentes, não possuindo entrepiso de material inflamável;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	2.4
	Os vidros são resistentes e não estilhaçáveis, quando em distância ao piso inferior a 80 cm;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	2.5
	Possui coletor de resíduos localizado fora do alcance de crianças, em dimensões compatíveis e perfeito acondicionamento do lixo;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	2.6
	O prédio possui grades e/ou redes de proteção  nas escadas e janelas quando houver andares superiores ;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	2.7
	O prédio possui rede de energia elétrica e isolamento dos dispositivos elétricos, tomadas e etc;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	2.8
	O prédio possui as instalações de bujões de gás fora do alcance de crianças;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	2.8.1
	Realiza controle do prazo de validade de mangueiras e válvulas dos bujões de gás;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	2.9
	Possui tubulação aparente  nos locais de preparo de alimentos;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	2.10
	Todos os ambientes possuem esquadrias voltadas para o exterior;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	2.11
	A superfície iluminante e a ventilação são adequadas;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	2.12
	Os ambientes são adequados ao número de crianças e não servem como área de circulação;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	2.13
	O reservatório de água é adequado, de forma que proporcione autonomia de 24 horas;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	2.14
	A conservação dos móveis e demais equipamentos do estabelecimento é adequada;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	2.15
	O estabelecimento é organizado de forma que os materiais em desuso e/ou estranhos às atividades estão guardados em local adequado;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	2.16
	As fossas e as caixas de gordura estão em adequado estado de conservação e funcionamento e o esgoto está conectado à rede;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	3- Áreas de Higienização
	S
	N
	NA

	3.1
	Todas as áreas de higienização são livres de objetos estranhos a sua finalidade;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	3.2
	Produtos utilizados são individualizados;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	3.3
	Coletores de resíduos com tampa e dotados de sacos plásticos;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	3.4
	Coletores de resíduos do berçário fora do alcance das crianças;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	3.5
	Sanitários
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	3.5.1
	Possui identificação, e é de uso exclusivo de crianças;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	3.5.2
	São munidos de vasos sanitários e lavatórios com dimensões compatíveis com a faixa etária e chuveiro com água quente e fria (na proporção de um para vinte crianças). Dotados de sabonete líquido ou em barra (acondicionado em saboneteira vazada), toalhas de papel descartáveis e coletores com tampa dotado com saco plástico;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	3.5.3
	As portas são livres de trincos e chaves e possuem vão de 30cm na parte inferior;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	3.6
	Berçário
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	3.6.1
	Contém local para banho de uso exclusivo de bebês  constituídos de material liso, lavável, impermeável e resistente, dotado de água corrente fria e quente, papel toalha, sabonete líquido e bancada para troca de fralda com altura e profundidade mínimas de 80cm e 60cm respectivamente, com sobreposição de colchonete revestido em todas as faces com material liso, lavável, resistente, impermeável e íntegro;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	3.6.2
	Possui coletor de resíduos com tampa de acionamento sem uso das mãos, lavável e dotado de saco plástico para acondicionar as fraldas usadas;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	4- Salas de Atividade
	S
	N
	NA

	4.1
	Número de crianças está adequado ao dimensionamento da sala (m²/criança)
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	4.2
	Mobiliário possui borda arredondada e possui altura adequada a faixa etária;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	4.3
	Possui local adequado para a guarda de material e pertences das crianças;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	4.4
	Possui brinquedos íntegros, limpos, conservados, seguros e compatíveis com a faixa etária;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	5- Área de Repouso
	S
	N
	NA

	5.1
	Salas de repouso de 0 a 2 anos possui telas nas aberturas de forma a impedir a passagem de insetos;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	5.2
	Possui colchonetes individualizados, revestidos de material liso, lavável, resistente, impermeável e íntegro em todas as faces;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	5.3
	As roupas de cama são individualizadas e guardadas individualmente, quando em desuso;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	5.4
	Possui rotina para a guarda e higienização de colchonetes e lençóis;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	5.5
	Colchonetes são acondicionados afastados do piso;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	5.6
	Possui número de berços compatível ao número de crianças, individualmente;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	5.7
	Os berços são identificados contendo grade com intervalo não superior a 8cm entre elas;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	5.8
	Os berços possuem colchões revestidos de material liso, lavável, resistente, impermeável e íntegro;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	6- Área de recreação descoberta
	S
	N
	NA

	6.1
	É conservada, segura, ensolarada, possuem local para brincadeiras, brinquedos, área verde e é dimensionada para o número de crianças quando em uso;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	6.2
	Divisas externas (cerca ou muro) oferecem segurança às crianças com no mínimo 1,5m de altura;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	6.3
	Os brinquedos são compatíveis com a faixa etária e conservados;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	6.4
	Possui proteção adequada para a caixa de areia;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7- Serviço de Alimentação
	S
	N
	NA

	7.1
	A escola produz as refeições no local;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.2
	O serviço de alimentação é Terceirizado (informar terceiro): 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.3
	Número de refeições servidas ao dia: 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.4
	Tipo de refeições servidas:  FORMCHECKBOX 
 café da manhã;  FORMCHECKBOX 
 lanche da manhã;  FORMCHECKBOX 
 almoço;  FORMCHECKBOX 
 lanche da tarde;  FORMCHECKBOX 
 janta;  FORMCHECKBOX 
outros: 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.5
	Qual o sistema de distribuição de refeições que a escola adota:  FORMCHECKBOX 
 prato servido;  FORMCHECKBOX 
 balcão térmico;  FORMCHECKBOX 
 potes;  FORMCHECKBOX 
outros: 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.6
	Onde são servidas as refeições:  FORMCHECKBOX 
 sala de atividades;  FORMCHECKBOX 
 refeitório;  FORMCHECKBOX 
 outros: 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.8
	As crianças trazem alimento de casa? Se sim são eles: 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.9
	Possui e aplica o Manual de Boas Práticas para Serviços de Alimentação;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.10
	Os manipuladores higienizam suas mãos antes da manipulação dos alimentos, antes e após o uso de sanitários e em caso de interrupção ou troca de atividade;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.11
	Possui e implementa cardápio:  FORMCHECKBOX 
 semanal,  FORMCHECKBOX 
 quinzenal ou  FORMCHECKBOX 
 mensal com identificação do responsável técnico pela área de nutrição (assinatura e carimbo);
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.12
	Realiza controle de amostras (100g/cada), e armazena em refrigeração por 72 horas;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.13
	Existem registros comprovando o controle de temperatura no armazenamento e exposição de alimentos;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.14
	Os alimentos são armazenados, embalados em filme PVC, em potes com tampa ou em sacos plásticos transparentes de primeiro uso;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.15
	Os equipamentos, os móveis e os utensílios são de material adequado, estão limpos, organizados e  em bom estado de conservação;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.16
	Realiza o controle da procedência  e validade dos alimentos;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.17
	Realiza controle de temperatura e  tempo de permanência dos alimentos durante o preparo, de forma a garantir os padrões de qualidade necessários;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.18
	Os manipuladores estão usando uniforme completo (proteção para os cabelos, calçados fechados, calças e jalecos de cores claras, com mangas adequadas as estações do ano e limpos);
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.19
	A saúde dos manipuladores é observada diariamente, de forma que não comprometa a integridade dos alimentos;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.20
	Os manipuladores mantêm asseio corporal, mãos limpas (com unhas curtas, sem esmalte ou base) e livres de adornos (pulseiras, anéis, brincos, relógios, Piercing, etc.);
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.21
	Adota cuidados de higiene na preparação e distribuição dos alimentos e do ambiente;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.22
	O lixo da cozinha é acondicionado em coletores com tampa com acionamento sem uso das mãos dotados de sacos plásticos;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.23
	Possui, nas aberturas da cozinha, lactário e despensa, telas a prova de insetos limpas e sem falhas de revestimento;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.24
	Possui sabonete líquido e papel toalha não reciclado na área de manipulação de alimentos;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.25
	A cozinha, lactário e despensa estão limpos, organizados e não possuem materiais estranhos à atividade;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.26
	Possui luminária com proteção contra quedas acidentais ou explosão nas lâmpadas da cozinha;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.27
	Possui local adequado para recepção e preparo de alimentos  dotado de equipamentos e utensílios necessários para o preparo e armazenamento de alimentos e mamadeiras para crianças de 0 a 2 anos;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.28
	Possui local adequado para amamentação de forma à preservar a privacidade da mãe e do bebê;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.29
	Existe despensa para armazenamento de alimentos dotado de espaço mínimo que comportem o perfeito armazenamento, higienização e ventilação (com equipamentos, palhetes, estrados ou prateleiras);
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.30
	Produtos industrializados são armazenados conforme indicação do fabricante;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.31
	Produtos preparados são armazenados, quando em refrigeração em temperatura inferior a 7°C, quando congelados em temperatura inferior à -18°C e quando expostos ao consumo, superior à 65°C;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	7.32
	Alimentos industrializados, após abertos, são armazenados em potes com tampa ou  filme PVC ou sacos plásticos transparentes de 1° uso devidamente identificados;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	8- Funcionários
	S
	N
	NA

	8.1
	Funcionários que trabalham diretamente com crianças mantêm as mão livres de adornos;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	8.2
	Possui registro de treinamento dos funcionários de cuidados com higiene pessoal e ambiental, constando o assunto, participantes, e a respectiva data;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	8.2.1
	Periodicidade dos treinamentos:  FORMCHECKBOX 
 Semanal;  FORMCHECKBOX 
 Quinzenal;  FORMCHECKBOX 
 Mensal  FORMCHECKBOX 
 Bimestral;  FORMCHECKBOX 
Outros: 
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	8.3
	Funcionários adotam rotina de lavagem das mãos e mantêm asseio corporal e de vestuário;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	8.4
	Sanitários
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	8.4.1
	Possuem coletores de resíduos dotados de tampa com acionamento sem uso das mãos, sabonete líquido, em barra (acondicionado em saboneteira vazada) ou similar para higiene das mãos e papel toalha descartável;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	8.4.2
	Possuem conjunto de lavatório, vaso e chuveiro na proporção de 1 para cada 20 funcionários;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	9- Procedimentos de prevenção e controle de doenças
	S
	N
	NA

	9.1
	Possui material para treinamento periódico de cuidados com a higiene pessoal e ambiental;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	9.2
	Possui registros individuais de saúde das crianças (controle da carteira de vacinação e administração de medicamentos) atualizados;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	9.3
	Possui rotina de higienização ambiental (limpeza  e higienização de ambientes e superfícies), dos brinquedos, travesseiros, almofadas e roupas de uso comum (fantasias);
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	9.4
	Toalhas, escovas dentais, pentes/escovas de cabelo das crianças e as mamadeiras são individualizadas, identificadas e protegidas;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	9.5
	Funcionários possuem treinamento em ações preventivas contra a dengue;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	9.6
	O estabelecimento possui rotina de guarda de materiais/equipamentos perigosos;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	9.7
	Funcionários possuem e fazem uso de EPIs (Equipamentos de Proteção Individual);
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	9.8
	A guarda de medicação da escola (analgésicos, antitérmicos, etc.) é realizada junto aos primeiros socorros, fora do acesso das crianças;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	9.9
	Produtos de limpeza possuem rotulagem e registro junto ao órgão sanitário competente;
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 


	9.10
	O fumo no estabelecimento é proibido.
	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 

	 FORMCHECKBOX 



Porto Alegre, 5 de julho de 2016.
Assinatura do Responsável Legal:________________________________________________

Assinatura do Responsável Técnico:______________________________________________
___________________________________________________________Av. Padre Cacique, 372 - 3º andar – Bairro Menino Deus - Porto Alegre

Fone: 3289-2431 - e-mail: servsaude@sms.prefpoa.com.br 
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